
1. 凍ったままの「鯛しゃぶ鍋スープ」を、鍋で中火に
　  かける。
2. 沸騰したら鯛アラを入れる。
3. 鯛刺身をしゃぶしゃぶし、ポン酢をつけて
　 お召し上がりください。
4. さらに、鯛の出汁が程よく加わったところで白菜
　   などお好みの野菜を入れてお召し上がりください。
5. 骨がないかしっかり確認したあと、〆として
　 雑炊にしても、麺類を入れても、鯛のうま味を存分に 
　  感じていただけます。

■鯛しゃぶ鍋レシピ

※真鯛の骨は大変硬いため、食事の際は十分お気をつけてお召し上がり下さい。

沢山のお客様のお声から、期間・数量限定で

お二人様用の特別セットをご用意いたしました。

真鯛出汁の濃厚で贅沢な味わいが特徴です。

鍋だしで鯛の刺身をしゃぶしゃぶすると更に旨

味が引き立ちます。特製のポン酢につけてお召し

上がりください。魚の王様と言われる真鯛の

贅沢な鍋をご家庭でも存分にお愉しみ頂けます。
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ご注文はこちらのQRよりどうぞ

鯛しゃぶ鍋
限定100セット（お二人様用）
期間限定・数量限定 2023年10月20日注文分まで

※写真はイメージになります

鯛しゃぶ鍋（二人前・クール冷凍）
スープ2個付き
価格6,980円（送料・税込）


